
 

 

Mittagsmenü 

Hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Frikassee vom schweizer Poulet 

Butterreis – Bärlauchcreme – grünes Gemüse – Kräuter - Zwiebelknusper 

30.50 

confierter Tagesfisch 

Butterreis – Bärlauchcreme – gebratene grünes Gemüse - Apfelschaum 

30.50 

Blumenkohlsteak   

Blumenkohl Fritatta – Kartoffelespuma - Chimichurri - Blumenkohljus 

26.50  

Rindfleisch Pastrami Burger 

oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 

Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  

22.50   

29.50 mit Pommes Frites 

Gourmet - Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 

Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 57 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 

12 

Carpaccio vom schweizer Rindsfilet 

Rucola – Olivenöl – Parmesanspäne – Oliventapenade - Röstbrot 

24 

Schweizer Kalbsrückensteak 

Maisespuma – frittierte Maisstangen - mini Mais – Popcorn – Kalbsjus 

52 

Creme brulee 

Schokoladensorbet – weisses Schokoladenespuma – Crumble - Orangenfilets 

13 

Weinempfehlung (Fragen Sie nach der offen Ausschrank Weinkarte) 

Weisswein 
 

Chablis AC 2022 – 8 Monate Edelstahltank 

100% Chardonnay – Joseph Drouhin 

12.5% vol. – Frankreich 

1 dl 9.50 / 0.75 l 65.00 
 

Kryos IGT 2022 – Vini Garibaldi 

100% Sauvignon Blanc – 12.5% vol. – Italien 

1 dl 7.50 / 0.75 l 49.00 
 
 

Pierre-Elie Carron Fully 2020 – Wallis Schweiz    

100% Completer – 15.4% vol. 

1 dl 12.00 / 0.75 l 84.00 

Rotwein 
 

Clinio 2022 – Tenuta Hortense 

100% Cabernet Franc  

14.0% vol. – Italien  

1dl 13.00 / 0.75 l 89.00 
 

Pintia 2019 – Toro – Vega Sicilia 

100% Tempranillo   15.0% vol. – Spanien  

1dl 17.00 / 0.75 l 119.00 

 

Montepulciano 2021 – Nurellari 

70% Montepulciano, 30% Merlot 

6 Monaten im Barrique  

14.0% vol. – Albanien 

1 dl 10.00 / 0.75 l 69.00 

 

25. März – 

28. März 2025 

 


